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Рекомендации по проведению профилактических й дезинфекционных
N,Iероп р ияти й по предуп реждению расп ространения новои корона в!Iруснои

инtрекции в организациях общественного питания и пиrцеблоках
образовательных организаций

В связи с неблагОполучной ситуацией по новой коронавирусной инфекции в

Itитайской Народной Республике И В целях I]едопуще}iия распространения
заболевания на территории Российской Федерации необходимо обеспечить

соблtсlдегл1,Iе I\4ep предосторо}кности,. а также проведение профилактических и

дезинфеrtционных мероприятий при оказании услуг обrцествеН}IоГО ПИТанИЯ.

Мехауtuзпtьt переdачu urtфекъluъt воздушно-капелъный, контактный,

фекально-оральный,
Меры профилактики:
Соблюдение мер личной гигиены, Не допускать I( работ,е персоI{аJI с

проявJlениями острых респираторных инфеrсrций (повышенная ТеМПераТУра,

KaLLieJIb, насморк).
Обеспечение персонала запасом одноразовьlх ivlacoк (исходя ИЗ

продоJI}кительности рабочей смены и смены масок не pe)i(e i раза в 3 часа) ДЛЯ

использоваrIия их при работе с посетителями, а также дезинфицирУЮЩИМИ
салфе,гками, кох{ными антисептиками дJIя обработки рук, дезинсРицИрУЮШ{ИМИ
средствамtл, Повторно9 использование одноразовых Nlacoк, атакх(е ИсПоJlЬЗоВаНИе

)/в-па)I(енньIх Mi}CoK не долускается.
Для IIровеления дезинdlекции применrlют дезишфицируюlцие средсТВа,

зарегис]pированные в установленном порядке и разрешенные к применению в

организаLIиях общественного питаiJия, в инструItциях по гIриlиененик) которых

указаны ре)кимы обеззараrкивания объектов при вирусных инфекциях.
ПросРилактиаIеская дезинфекция проводится на системной основе в раМкаХ

г]ро]]едения мероприя,гий гIо недопущеFiи}о распространения новоЙ

коронавирусной инфекции и вклю"9ает MepbI ллtчной гигиецы, использоваIIие
Macolt для защиты органов дыханhо, uu.roe мытье рук с мылом или обрабОТrсУ

их кожными антисептиками, леЬинфекцию сr,оловсlй и кухоrlной посуДы,
проветривание и обеззараживание воздуха, проведенлIе влаясной УбОРКИ
гlомещений с использоваI{ием дезинфицирующlrх средств. Для дезинфеrtции
гlриме1-1яю,г наименее токсичные средства.

I-1o оtсогtчании рабочей cмeнbi (или не 1]еже, LIеM tIерез б .IacoB) проводятСяr

проветривание и влажная уборка помеtllений с применением дезинфицируЮЩиХ
средств путем протирания дезинфицирующими салфетками (или растворами
дезинфицирующих средств) ручек дверей, rrоручней, столов, спинок стульев
,i(подлоiсотftиков кресел), раковин для мытья рук при входе в обеденный ЗаЛ

(столовую), витрин самообслуживания.
Для уничтожения миitроорганизмов необходимо соблюдать BpeMrt

экспозилиl4 и концентрацию рабочего раствора дезигrсРицирующего средства в

соответствии с инструкцией к препарату. При необходиN{ости, l]осле обработки
поверхность промывают водой и высушиваIот с гlомощью бумажных полотенец,
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При наличии туаJIетов проводится их уборка и дезинфекция
установленном порядке.

Количество одновременно используемой столовой посуды и прибсl

должно обеспечивать потребности организации, Не допускается использоваlI
посуды с трещинами, сколами, отбитьiми краями, деформированной, ,

поврежденной эмаJIъю.
Организации общественного питания и пищеблоки образовательны;

организациЙ рекомендуется оснащатъ современными посудомоечными маLuинаivl]

с дезинфицирующим эффектом для механизированного мытья посуды и cToJIoI]LI]

приборов. N4еханическая мойка,шосуды на специализированных моечных машиL{а]

производитQя в соответствии с инструкциями по их эксплуатации, при это\
применяются режимы обработки, обеспечивающие дезинфекцию посуды l

столовых приборов при температуре не ниже б5ОС в течение 90 минут,.

Для мытья посуды руаIным способом необходимо предусмотрет]
трехсекционные ванны для столовой посуды, двухсекционные - для ст,ек-rянноi
посуцы и столовых приборов.

N4ытье столовой посуды руч}Iым способом производят в следующем порядке
- мехаi-Iическое удаJlение остатков пищи;
- мытье в воде с добавлением моюrцих средств в первой секции ванны;
- мытье во второй секции ванны в воде с температурой не ниже 40"С l

добавлением моющих средств в количестве, в два раза меньшем, чем в первол
секции ванны;

- ополаскивание посудьi в металлической сетке с ручками в третьей секциl.
ВанНЫ горячеЙ ПроточноЙ водоЙ с температурой не ниже 65ОС с помощъю гибкогt
шIланга с душеtsой насадкой;

- ОбРабОТка всей столовой посудьj и приборов дезинсРиr]ируюLrlи\,It.
средствами в соответствии с инструкциями по их применению;

- ОПОЛаскИВание посуды в металJIической сетке с ручками в третьей секt{иi,
ваннЫ проточнОй водоЙ с помощью гибкого шланга с душевой насадкой;

* просушивание посуды jна решетчатых полках, стеллажах.
при выходе из строя посудомоечной машины, отсутствии условий для

соблlодения технологии ручного мытья и дезинtРекции посуды, а Taкrt(c
одноразовой столовой посуды и шриборов работа организации не осушествляе].ся,

Пр, гIрименении одноразовой посуды производится сбор использованl1ой
одноразовой посуды в одноразовые плотно закрьiваемые пластиковыd пакеть]
которые подвергаются дезинфекции в конце рабочего дtля.

ДлЯ дезинфекциИ могуТ быть использованы средства из разлиLILIых
химических групп: хлорактивные (натриевая соль дихлоризоциануровой кислот.ьt
- в концентрациИ активноГо хлора в рабочеI\4 растворе не менее 0,0бо%, хлорамигi Б

в iконцентрациИ активного хлора в рабочем растворе LIe MeLiee 3,0%),
I{исJIороДактивI-Iые (перекиСь водорода в концентрации не Met]ee 3,0%),
катионные поверхностно-активные вещества (кпАв) - четвертичные аммониевые
соединения (в концентрации в рабочем растворе не менее 0,5%), третичI-Iые амины
(в конт{ентрациИ в рабочем раатворе не менее 0,05%), полимерные гIроизводньiе
гуанидина (в концентрации в рабочем растворе не менее 0,2О^), спирты (в качес"гве
Kox(Hbix антисепТикоВ и дезинфицируюЩих средств для обработки небольI]Jих по
плоrrlади поверхностей - изопропиловый спирт в концеLiтрации не Me1iee 7оо/о гtсl



,.t
_r, этиловыЙ спирт в концентрации не менео 75% по масое). Содержание

ствующих веществ указано в Инструкциях по при},{енению.

fiезинфицирующие средства xpaIuIT в упаковках изготовителя, плотно
акрытьIIч{и в специально отведенном сухом, прохладном и затемненном месте,

llеДОсТуПноI\4 ДЛЯ детей, Меры предосторожности при проведении
;цезинфекцио1-Iных tчtероприятий и первой помощи при случайном отравлении
ИЗло)(ень] для каждого конкретного дезинфицирующего средства в Инструкциях
I1o их приNlенению.

В Слvчае Выявления заболевших после удаления больного и освобождения
Itомеrцений от людей проводится заключительная дезинфекция силами
сIIециализированных организаций. Щля.обработки исшользуют наиболее наде)кные
дезинфицирующие средства на основе хлорактивных и кисJIородактивFIых
соединений. Обеззара}киваI]ию подлежат все поверхности, оборудование и
иI;вентарь производственных помещений, обеден1-1ых заJIов, санузлов. Посуду
больrтого, загрязненнуЮ остаткаМи гIиLци, дезинфицируIоТ путем погружения в
лезигrфицируrощий раствор и даJтее обрабатывают по изложенной выше схеме. При
обрабо"i:ке поверхностей применяют сtlособ орошения. Воздlr< в отсутствие людей
рекоменДуетсЯ обрабатыватЬ с использоваFIием открытых переносных
ультрафиолетовьiх облучателей, аэрозолей лезинфицrруrщr* средств.
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